
„REGIONAL & VIELFÄLTIG“ ist das Motto des Online-Marktplatzes Kramer 
und Konsorten, der aus dem Netzwerk „Bestes aus der Dübener Heide“ hervor 
ging. „Regional & vielfältig“ ist auch das Anliegen des Naturparks Dübener Heide 
in Sachsen und Sachsen-Anhalt. 

EINLADUNG
Kramer und Konsorten laden zusammen mit dem Naturpark | Verein Dübener 
Heide e.V. und der Wirtschaftsförderungsgesellschaft Anhalt-Bitterfeld I Dessau I 
Wittenberg mbH Erzeuger und Verarbeiter aus Industrie, Handwerk und Gewerbe 
ein, die regionale Vielfalt und die regionale Innovationskraft mit attraktiven neuen 
oder angepassten Produkten zu stärken und öffentlich wahrnehmbar zu machen. 
Gesucht werden marktfähige Produkte aus den Bereichen Lebensmittel, Gesund-
heit und Kunst.
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	 ZIELSETZUNG
	 Neue Ideen entstehen, wenn unterschiedliche Blickweisen und Kompetenzen 
	 zusammengeführt werden.

1.	 Der Wettbewerb will zur Zusammenarbeit von Akteuren aus unterschiedlichen Bereichen 	
	 der Lebensmittelwirtschaft, des Gesundheitswesens und der Kunst anregen: Erzeuger und 	
	 Verarbeiter, Verarbeiter und Designer oder Kunsthandwerker oder Sommeliers oder, oder … 	
	 Hersteller, die regionale Rohstoffe zu Kosmetik oder anderen Produkten verarbeiten, 
	 sind ebenso eingeladen wie regionale Manufakturen, die Produkte herstellen und dazu 
	 Materialien verwenden, die nicht aus dem Wettbewerbsgebiet kommen müssen.

2.	Einführung von neuen oder weiterentwickelten, nachhaltigen regionalen Produkten, die 
	 vom Produzenten direkt oder über Manufakturen oder anderen Verarbeitungs- und Herstel-	
	 lungsbetrieben auf den Markt gebracht werden sollen.

	 TEILNAHMEBEDINGUNGEN
1.	 Teilnahmeberechtigt sind regionale Produzenten und Verarbeiter aus Industrie, 
	 Handwerk und Gewerbe, die
▪	 in den Landkreisen Anhalt-Bitterfeld, Wittenberg, Nordsachsen und der Stadt Dessau-		
	 Roßlau ihren Sitz haben, 
▪	 mit einem Partner (inner- oder außerhalb der Region) aus einem anderen Bereich zusam-
	 menarbeiten (Koch, Designer, Lebensmitteltechniker etc.), 
▪	 ein neues bzw. überarbeitetes Produkt (neue Verpackung, neue Zusatzstoffe etc.) 
	 entwickelt haben. 

2.	Die Produkte werden, soweit wie möglich, mit regionalen Rohstoff-Anteilen hergestellt und/ 	
	 oder in der Region von Direktvermarktern, Handwerksbetrieben, Manufakturen produziert. 	
	 Die Produktbeschreibung weist den regionalen Rohstoffanteil bzw. den Verarbeitungs-/
	 Herstellungsort aus.   

	 AUFGABENSTELLUNG
	 Die Aufgabenstellung wird in zwei Kategorien vorgenommen:

▪	 Kategorie „Lebensmittel“: Das Erzeugnis ist so zu präsentieren, dass es als verwendbares 	
	 Produkt in verpackter Form oder als (Halb-)Fertigprodukt angeboten werden kann. 
▪	 Kategorie „Handwerk/Sonstige Erzeugnisse außerhalb des Lebensmittelsektors 
	 (z.B. Kosmetik, Deko, Kunsthandwerk)“: Erzeugnisse, die zumindest teilweise, aus regionalen 
	 Rohstoffen und/oder von regionalen Handwerkern hergestellt werden. 
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	 WETTBEWERBSABLAUF
▪	 Digitale Informationsveranstaltung am 16. Juni 2021
▪	 Stufe 1: Anmeldung und Voreinreichung – Abgabe des ausgefüllten Anmeldeformulars mit 	
	 der Beschreibung des Produktes 
▪	 Stufe 2: Auswahl der Produkte durch die Jury und Einladung zur Präsentation 
▪	 Stufe 3: Öffentliche Produktpräsentation und Prämierung im HEIDE SPA Hotel & Resort, 
	 Bad Düben 

	 BEWERTUNG
	 Die Bewertung erfolgt durch eine unabhängige Jury. Sie besteht aus vier Personen, die 	
	 aus den Bereichen Kulinarik, Design, Ernährungshandwerk und Journalismus kommen. 
	 Die eingereichten Produkte werden nach folgenden Kriterien zu gleichen Teilen bewertet:

▪	 Ausführung/Verarbeitung: Form, Farbe, Konsistenz, Herkunft der Rohstoffe
▪	 Alltags-/Markttauglichkeit: Handhabung, Nachhaltigkeit  
▪	 Innovation/Präsentation: Neu in der Region, Story zum Produkt  
▪	 Geschmack-/Aromaausprägung (nur Kategorie Lebensmittel)
▪	 Materialgerechtigkeit (nur Kategorie Handwerk/sonstige Erzeugnisse) 

	 PREISE UND VERÖFFENTLICHUNG
	 Die Jury vergibt
▪	 Auszeichnungen für die ersten drei Unternehmen mit den besten Bewertungen,
▪	 Belobigungen für weitere interessante und marktfähige Produkte (Zahl nicht beschränkt).

	 Alle ausgezeichneten und belobigten Produkte
▪	 werden journalistisch begleitet (mindestens eine Pressemitteilung zum Produkt) und 
▪	 bekommen im Rahmen einer zweimonatigen Testphase einen Platz auf dem Online-Markt-
	 platz Kramer und Konsorten. 

	 Alle ausgezeichneten Produkte erhalten zudem 
	 ein Preisgeld von 250 €.
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	 TERMINE
	 16. Juni 2021: Digitaler Info-Abend
	 30. November 2021: Anmeldeschluss und Abgabe der Produktbeschreibung
	 27. Januar 2022: Öffentliche Produktpräsentation und Bekanntgabe der PreisträgerInnen 

	 ANMELDUNG UND WEITERE INFORMATIONEN
	 Das Formular zur Einreichung eines Wettbewerbsbeitrages gibt es im Internet unter 
	 www.kramer-und-konsorten.de. Für alle Fragen rund um den Wettbewerb steht 
	 Theresia Stadtler-Philipp von Kramer und Konsorten zur Verfügung.
	
	 WIR FREUEN UNS AUF IHRE TEILNAHME

	 VERANSTALTER 
			   Kramer & Konsorten, 
			   Leipziger Str. 50, 06901 Kemberg 
			   E-Mail: info@kramer-und-konsorten.de
			   Tel.: 034921 608060		
			 
			   Naturpark | Verein Dübener Heide e.V.
			   Tornau, Krinaer Str. 2, 06772 Gräfenhainichen			 
			   E-Mail: info@naturpark-duebener-heide.com
			   Tel.: 034243 50881

	
	 IN ZUSAMMENARBEIT MIT

	 		  Wirtschaftsförderungsgesellschaft Anhalt-Bitterfeld I 
			   Dessau I Wittenberg mbH
			   Markt 20, 06886 Lutherstadt Wittenberg
			   E-Mail: wittenberg@wfgabdw.de
			   Tel.: 03491 462254

		  	 LEADER-Management Anhalt, 
		  	 Geschwister-Scholl-Str. 9, 06780 Zörbig / OT Quetzdölsdorf	
		  	 E-Mail: adam-staron@leader-anhalt.de
		  	 Tel.: 0162 8949455

	 		  HEIDE SPA Hotel GmbH & Co. KG
			   Bitterfelder Str. 42, 04849 Bad Düben
			   E-Mail: hotel@heidespa.de
			   Tel.: 034243 33660
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